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taste

25.11.-29.11.2024

MONTAG

DIENSTAG

MITTWOCH

DONNERSTAG

FREITAG

Gericht 1

Fleisch/Fisch

Cordon Bleu vom Gefliigel,
gefillt mit Schinken und
Kase
(e, 91,1,4,10), dazu
Salzkartoffeln
und Rahmsauce
(c,91,.,s,2,4,5)

Backfisch vom Seelachs
(e,f,g1) mit
Kartoffelstampf (g1,l)

¥

Pfannen- Gyros vom
Hahnchen mit
Tomatenreis (gl,s), dazu
Joghurtdip (1)

Bio Kottbular vom Rind
(g1,1,3) mit Bio
Bratensauce (c,01,s,2,4,5)
und Bio Kartoffelchen,
dazu Bio Karottensalat

)

Rinderkraftbriihe (s) mit
Krauterfladle (e,gl,l)
&
Apfelkiichle (e,gl,l)
mit Vanillesauce (l,4,6)

Gericht 2

Veggi

Linsen-Erbsen-Eintopf mit
Kartoffelwiirfel (a5,e,g1) und
Vollkornbrétchen (g1)

o]

Makkaroni (e,g1)
in Kdsesauce (1) mit
Parmesan, dazu
Blattsalat mit Italian
Dressing (2,4)

Mini-Ravioli (g1,1)
mit Gemiise- Tomatensauce
(g1,s) aus Zucchini,
Kichererbsen, Auberginen
und Paprika

)

Vegetarische
Pilzpfanne mit Bio
Spatzle, Bio
Champignons und Bio
Krautern (e,gl,1), dazu
Joghurtdip (1) und
Bio Karottensalat

Semmelknddel (e,g1,l) mit
Champignons in Rahmsauce
(c,01,,s,2,4,5),
dazu Blattsalat mit
Joghurtdressing (1)

Nachtisch

Obst der Saison

W

Gemiisekorb

o

Milchpudding Butterkeks (4,6)

Bio Obst der Saison

o

Waldfruchtdessert (4,6)

V)
Die Angebote/Komponenten mit dem DGE-Logo de | entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fiir die Verpflegung in Kitas“ sowie dem ,DGE-
Qualitatsstandard fiir die Verpflegung in Schulen“ und wurden von der Deutschen Gesellschaft fiir Erndhrung e. V. (DGE) als eine Mendilinie zertifiziert.

B'o *DE-OKO0-006

Eine Ubersicht aller Zusatz- und Inhaltsstoffe finden Sie in lhrer Einrichtung vor.

Aktueller Hinweis:

Aufgrund der wirtschaftlichen Lage, der Lieferketten und der bekannten Marktsituation, kann es sehr kurzfristig zu
Lieferengpassen kommen. Wir bitten um lhr Verstandnis
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